De gustibus et de coloribus
non est disputandum

(over smaken en kleuren kan je niet twisten)

Vacutrade

Specialists In Convenience

Is het lekker? Fijn!

Verkiest u een andere smaak? Probeer dan één

van onze andere 1000 producten :

Borrelnootjes

Voor bij het aperitief

Delicatessen

Salades, vis en broodbeleg

Desserts

Nagerechten om de gaatjes te vullen
Dressings

De juiste dressing maakt het smakelijker
Fingerfood

Niet weg te denken bij recepties en parties
Fruitsalades

Versgesneden, kant en klaar, boordevol vitamines
Gevogelte

Beter één op uw bord, dan ..
Garnituren (zetmeelhoudend)
Onmisbaar bij elk gerecht

Groenten

De kleurrijke must voor al uw gerechten
Kazen

Uit Nederland én Frankrijk

Koekjes & Cake

Niet te versmaden bij een geurig kopje koffie
Linea Meditteranea

Voorgerechten en tapas uit zonnige oorden
Oven- en Microgolfsnacks

De snelle hartige hap

Pasta's en pastasauzen
Raffinnement uit de Italiaanse keuken

Pizza's en Quiches
Lekker recht uit de oven

Rauwkostsalades
Versgesneden en klaar

Sauzen
De triomfvan de goede smaak

Soepen
Als voorgerecht, tussendoortje of complete maaltijd

Tex Mex

Pittige Mexicaanse keuken
Vegetarische Gerechten

Visgerechten
Al het lekkers uit de zee

Vleesgerechten
Het assortiment dat u altijd iets biedt

Fijne vleeswaren
Om zo in te bijten
Wild

Voor de liefhebbers

Wokgerechten
Roergebakken lekkernijen

& Barbecue pakketten

Om iets te vieren of om de kas te spijzen

U ziet het, we hebben het allemaal : van
voorgerecht tot en met nagerecht.
Verse gerechten, vacullm gegaarde en

diepgevroren maaltijden én
maaltijdcomponenten!



Nog honger?
Of zin? Of hebt u plannen?
Of vragen? Aarzel niet, bel ons!

Vacutrade

Industriezone Rodeberg
Prins Bisschopssingel 50
B-3500 HASSELT

Tel +3211371555
Fax +3211871647
www.vacutrade.be

smakelijk@vacutrade.be

Bestellen kan via de website, per e-mail, via de
fax of per telefoon.

Wie bent u?

Wat zei u? Een keukenprins? En wat, een
Keukenprinses? Nee, om lekker te eten bij ons
volstaat dat u goed overweg kan met mes, vork
en lepel. Is dat zo, dan bent u de geknipte
fijnproever die we zoeken!

- Bedrijfscatering

- Hotel en restaurant

- Scholen en instellingen

- Rust- en verzorgingsinstelling
- Evenementen en party’s

Vacutrade

Waarom zou u?

... werken met kantenklare maaltijden? Het is
toch beter als u alles zelf maakt, niet? Nee,
want convenience is ...

- Gemakkelijk in gebruik
- Gemakkelijk in te passen voor u

- Alle stappen in het productieproces verlopen
onder de strengste controlenormen van het
Ministerie van Volksgezondheid en voldoen
aan de nieuwe HACCP-normen

- Lange houdbaarheid, dus geen bederf
- Minder stress, alles is al klaar

- Weinig afval

- Gemakkelijk en snel stockbeheer

- Controle op portiegrootte

- Drastische verlaging van de - productiekosten
(met als belangrijkste factor de personeelskost)

- Kleinere keuken én grotere verbruiksruimte
- Minder onderhoud

- Minder slijtage op apparatuur

- Minder opslagruimte

Het extra rendement kan oplopen tot 20 % van
uw zakencijfer. Dat kan tellen!

www.vacutrade.be

Hoe werkt het?

Eigenlijk werkt het zo een beetje als bij oma.
Oma’s willen aan het eind van de zomer wel
eens wat lekkers van het land in zo’n dikke

Weck pot doen om het maanden later samen
met de familie te verorberen. Net zo gaat het
met kantenklare maaltijden. Het aanbod is er
gewoon, je moet enkel nog weten wat je wil.

De moderne chef combineert en creéert, hij
verfijnt, stileert naar eigen smaak en fantasie.
Hij en niemand anders tovert al het lekkers op
tafel.

Moeilijk is het niet. Kantenklare maaltijden en
maaltijdcomponenten kan je regenereren au
bain mairie, in de microgolfoven of in de
professionele combisteamer.

Smakelijk!

Bas & Gert


http://www.vacutrade.be/
mailto:smakelijk@vacutrade.be

